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Qd . 1//' 1//2 P Mm/ //ZM / /3 8 Doppelzimmer und 2 Einzelzimmer, dazu eine
7 komfortable Suite, stehen unseren Gésten zur Verfiigung. HOTEL-RESTALURANT

Kalbs ﬂeischsﬁppchen Alle Zimmer haben Dusche, WC, TV und kostenloses

o »
; . Freifunk-Wlan. Individuell und zweckmifig eingerichtet, |
= L Garil bieten sie die Mdglichkeit zur Erholung, zum Ausruhen e n nzc en

Wiener Schnitzel vom Kalb oder zur ungestorten Arbeit. Alle Zimmer sind )
1 mit Zitrone und Preiselbeeren, @ommes frites und Nichtraucherzimmer. Ubernachtung ab 80,00 €. e Fotos: freepik Jiilicher Strafle 80 = 52146 Wiirselen
Salat vom Buffet ; ] — '
] N isahes L ACHEGIRS 1 OFFNUNGSZEITEN HOTEL/RESTAURANT HDtE]
— } orweglsancstacis: Unser Haus ist von 12:00 Uhr bis 23:30 Uhr durchgehend ik, Donpelsimiss
mit ButterRartoffeln, Zitronen-Hollandaise und geoffnet. Montags bis sonntags in der Zeit von 12:00 Uhr bis & Suite
Salat vom Bufffet 15:00 Uhr und von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr verwdhnen wir
Rumpsteak vom Angus-Rind Sie mit Speisen aus unserer Karte und mit Sonderangeboten.
p b , ] . Restaurant
in Cognac-Pfeffersauce, Steakfiouse Pommes Frites, Wir haben am 1. Weihnachtstag mittags von 11:00 - 15:00 Uhr fiir Mi sach: Mo -Sa.
|| Sie geoffnet, abends bleibt unser Restaurant geschlossen. Am 2. s ey i :
Salat von Buffet 3-Gang Meniis mit Salat

Weihnachtstag haben wir mittags von 11:00 - 15:00 Uhr und abends
von 18:00 - 23:00 Uhr fiir Sie geoffnet (Kiiche bis 22:00 Uhr). Silvester
sind wir von 17:00 - 22:00 Uhr fiir Sie da. (Kiiche bis 21:00 Uhr).

vom Salatbuffet fiir
14,90 €.
4-Gang Menlis (mi

Knuspriges Putenschnitzel
mit Knusperpanade an Sauce Béarnaise, Pommes frites,

Suppe) 17,90 €.
== Salat vom Buffet Gmhﬂnﬁl Sie auch
Schweinefilet Mﬁ'ﬁ: mﬂ.ﬁm

mit Dijonsenfsauce, Dauphinkartoffeln und Salat vom Buffet

¥ Paniertes Schweineschnitzel
i Champignon-Rahm-Sauce, Pommes Frites, Salat vom Buffet

Pikantes Gemiisecurry (vegan)
#3 mit KoRosmilch, roter Currypaste, Basmatireis
: und Salat vom Buffet

s « Wildschweinriicken
o ”OCher Sauerbraten \ in Preiselbeersauce, mit Dauphinkartoffeln ‘
mit ZimtrotRohl und hausgemachten K(ofen und Rotkohl

Hirschgulasch Hirschgulasch
in Preiselbeersauce, mit gefiillter Birne und Spitzle 3 Y e e DLt

Hirschbrat Hirschriicken K
B S L LE in pikanter Pfeffersauce, mit o
in Steinpilzsauce mit Spitzle und Apfel-Zimt-RotRohl Dauphinkartoffeln und Rosenkohl
- i : . Wildtell pber2024
Fiir unsere kleinen Gaste: : eller E —— . DezZe
X 5 B 4 . . Hirschriicken und Wildschweinriicken in
Kinderwienerschnitzel mit Pommes frites, Mayonnaise % - Hagebuttensauce, mit Semmelknédel und '
und Ketchup oder Penne mit Tomatensauce | Speckbohnen .
Dessert: Mousse au Chocolat, Baileys Becher, Gdnsekeule oder Gansebrust Tel.: 0 24 05/7 50 58
Schokokiiss. Gemischtes Fis in Maronensauce, mit Bratapfel, Rotkohl Fax: 0 24 05/7 1095
b

und Semmelknédel E-Mail: info@hotel-mennicken.de
Web: www.hotel-mennicken.de

=



UNSERE MITTAGSMENLUS FRUHSTUCK

Unsere Kp’?r:fre Montags bis samstags von 12.00 bis 15.00 Uhr - Fiir den Pel'fekten Start
Wk “ﬁﬁ"’f Sie mit aufler an Feiertagen, mit Suppe und einem Salat in Thren Sonn- oder Feiertag!
re&- JE” vom Buffet fiir 17,90€, mit Suppe oder einem In der Zeit von 9:00 bis 11:30 Uhr bieten wir unser
T radits mEer:cﬁf @, Salat vom Buffet fiir 14,90€. ) o o
umfangreiches Friihstiick, u.a. mit Brotchen, Brot, Wurst,
. lachsfil . el d Kise, Marmeladen, Riihrei, Speck, Eier, Rohkost, Miisli,
Paniertes Seelachsfilet mit Kartoffeln un Joghurt, Obst, Kaffee, Tee, Milch, Kakao, Saft und einem

Remouladensauce Coosa
2_ hlE B_ DBZEthr 2024 o Rinderleber mit frischen Rostzwiebeln, o4
) ) ] Burgundersauce 16,90 € pro Person Al BaN
Schweineb&ckchen mit Wirsing und o Jdgerschnitzel in herzafter Pilzsauce mit 9,00 € Kinder bis 10 Jahre LT
Kartoffeln, 1 ?.BDE Zwiebeln Bitte reservieren Sie telefonisch unter 02405-73058.

o Teufelschnitzel vom Schwein in pikanter
Sahnesauce mit frischer Paprika- und
Zwiebelstreifen

o Champignonrahmschnitzel mit
frischenChampignons in Sahnesauce

o Putenkrokantschnitzel, zartes Putenschnitzel
in Knusperpanade mit Sauce Beéarnaise

o Geschnetzelte Fleischvariation mit frischer
Paprika und griinem Pfeffer in pikanter Sauce

Hackbraten mit Bratkartoffeln und
2 Rotkohl, 14,90&€

9. bis 15. Dezember 2024

Dicke Bohnensuppe mit Fleischwurstschei-
ben, 9,90&

Griinkohleintopf mit Schnitzel, 14,90&

16. bis 22. Dezember 2024

Sauerbratengulasch mit Spétzie und
Apfelmus, 14,90

Mbhren-Kartoffelgemiise mit Frikadelle,
13,.90&

RESTAURANT
In unserem Restaurant verwohnt Sie unser Team mit gut-
biirgerlichen Gerichten und saisonalen Spezialitaten, z.B. mit
holldndischen Matjes, Spargel oder Oktoberfestschmankerl.

MITTAGSMENUS

Montags bis samstags (aufler an Feiertagen) bietet unsere
Kiiche von 12:00 - 15:00 Uhr zum Preis von 14,90 € verschie-
dene 3-Gang Meniis an. 4-Gang Meniis (mit Suppe) kosten
17,90 €. Salat gibt es knackfrisch von unserem Salatbuffet.
Ein Dessert ist ebenfalls im Preis enthalten.

An Sonn- und Feiertagen speisen Sie ab 12:00 Uhr 4 la Carte.

Bei den obenstehenden Hauptgerichten haben Sie
die Wahl zwischen Pommes frites, Spdtzle, Reis,
Penne oder Salzkartoffeln.

-

o Reispfanne ,,Mennicken“ mit gemischten
Fleischstreifen, Zwiebeln, Champignons und
frischer Paprika in pikanter Sauce

Penne mit gebratenem Gemiise

Wir wiinschen all unseren Gasten
eine besinnliche und friedliche
Weihnachtszeit.

Dessert

Zusatstoffe: Nr. 1 mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpokelsalz, Nr. 2 mit
Antioxidationsmittel, Nr. 3 mit Stffungsmittel Saccharin, Nr. 4 mit StfSungsmittel
Cyclamat, Nr.5 geschwirzt, Nr.6 mit Geschmacksverstarker, Nr.7 mit Antioxida-
tionmittel, Nr. 10 mit Verdickungsmittel, Nr. 11 mit Sduerungsmittel, Nr. 12 mit
Farbstoff, Nr. 13 mit Chinin, Nr. 14 koffeinhaltig, Nr. 15 Phosphat

BEERDIGUNGSKAFFEE
Wir sind auch im Trauerfall Thr kompetenter Ansprech-
partner. In gepflegter Atmosphire bieten wir unsere
Réumlichkeiten und unseren Service an, um ein wiirdiges
Beisammensein im Andenken an geliebte Verstorbene zu
organisieren. Wir beraten Sie gerne! Tel. 02405-73058

Freuen Sie sich ab dem 3.1.2025
auf weitere heimische Gerichte.

Allergene: Al Glutenhaltiges Getreide: Weizen, C Eier, D Fisch, G Milch und
daraus gewonnene Erzeugnisse, H1 Mandeln, ] Senf

Die Waren hierflr werden von Handiarn aus der Begion bezogen.
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