Am Freitag den 11. Juli dreht sich
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im Hotel-Restaurant Mennicken alles
rund ums BBQ und wir laden ab 18:30
Uhr zu Harri’s BBQ Buffet ein.

U.a. mit: gefiillten Wraps, Tomate-Mozzarella,
Ruccola mit Parmesan, Antipasti, Krautsalat,

Kartoffelsalat, Coleslow, frischen Salaten,
Flammlachs vom Buchenbrett, Teres Major
vom Irischen Angusrind, Pulled Pork,
Spareribs, Chicken Wings, Rostbratburst,
Hihnchensteak, Rosmarinkartoffeln, Baked
Potatoes, Mediterranes Grillgemiise

Natiirlich vergessen wir auch den siiflen
Teil nicht und verwohnen Sie mit American
Cheesecake, Haselnusscrumbel mit
Waldbeeren und Bayrischer Creme

34,90 EUR p.P.
Wir bitten um Reservierung
02405-73058 « info@hotel-mennicken.de
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" .;',._ Unser Haus ist von 12:00 Uhr bis 23:30 Uhr durchgehend
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8 Doppelzimmer und 2 Einzelzimmer, dazu eine
komfortable Suite, stehen unseren Géasten zur Verfiigung.
Alle Zimmer haben Dusche, WC, TV und kostenloses
Freifunk-Wlan. Individuell und zweckmifig eingerichtet,
bieten sie die Moglichkeit zur Erholung, zum Ausruhen
oder zur ungestorten Arbeit. Alle Zimmer sind
Nichtraucherzimmer. Ubernachtung ab 80,00 €.

HOTEL-RESTAURANT

[ ]
Mennicken
Jiilicher Strafle 80 » 52146 Wiirselen

OFFNUNGSZEITEN HOTEL/RESTAURANT

Hotel

Doppelzimmer

Einzel-,
geofinet. Montags bis sonntags in der Zeit von 12:00 Uhr bis & Suite
15:00 Uhr und von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr verw6hnen wir

Sie mit Speisen aus unserer Karte und mit Sonderangeboten.

ACHTUNG: Betriebsferien vom 21. Juli bis
einschliefflich 9. August. Ab dem 10. August sind

Wll" Wleder fur S]_e da’ © Fotos: freepik / Elmar Krings

'-"-5-',5

.@sﬁiﬂl

Allianz ()

Eine sichere
Zukunft
braucht einen
starken Partner.

Muiller und Kollegen OHG

Allianz Generalvertretung
Salmanusstr. 38, 52146 Worselen

%, 0240518898 & 0240514718
© 0240518898
mueller-kollegen@ollionz.de
vertretung.allionz de/muelier-kollegan

Tel.: 0 24 05/7 30 58

Fax: 0 24 05/7 1095

E-Mail: info@hotel-mennicken.de
Web: www.hotel-mennicken.de
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7. bis 13. Juli 2025

Kasseler mit Sauerkraut und Piree, 14,90

Hackbraten mit Bratkartoffeln und Rotkohl,
14.90€

14. bis 20. Juli 2025
Pfeffersiilze mit Bratkartoffeln, 13,90€

Penne mit mediteranem Gemiise und
Schafskése, 14,90€

11. bis 17. August 2025

Zucchinipfanne mit Champignons und
gemischten Fleischstreifen in Creme fraiche
mit Kréutern, 14,90€

Riesanbockwurst mit Kartoffelsalat, 12,90&

18. bis 24. August 2025

Rinderroulade mit hausgemachtem
Kartoffelstampf und Rotkohl, 17 ,90&

Spinatlasagne, 14,90&

295. bis 31. August 2025

Frikadelle mit hausgemachtem
Kartoffelsalat und krossen Zwiebelringen,
14,90€

Schweinebéckchen mit hausgemachtem
Kartoffelstampf und Rahmwirsinggemiise,
17.80€

Die Waren hierfir werden von Handlern aus der Begion bezogen.

www.hotel-mennicken.de « info@hotel-mennicken.de o Jiilicher Str. 80 « 52

UNSERE MITTAGSMENUS

Montags bis samstags von 12.00 bis 15.00 Uhr -
aufler an Feiertagen, mit Suppe und einem Salat
vom Buffet fiir 17,90€, mit Suppe oder einem
Salat vom Buffet fiir 14,90€.

Paniertes Seelachsfilet mit Kartoffeln und
Remouladensauce

Rinderleber mit frischen Rostzwiebeln,
Burgundersauce

Jagerschnitzel in herzafter Pilzsauce mit
Zwiebeln

Teufelschnitzel vom Schwein in pikanter
Sahnesauce mit frischer Paprika- und
Zwiebelstreifen

Champignonrahmschnitzel mit
frischenChampignons in Sahnesauce
Putenkrokantschnitzel, zartes Putenschnitzel
in Knusperpanade mit Sauce Bearnaise
Geschnetzelte Fleischvariation mit frischer
Paprika und griinem Pfeffer in pikanter Sauce

Bei den obenstehenden Hauptgerichten haben Sie
die Wahl zwischen Pommes frites, Spiitzle, Reis,
Penne oder Salzkartoffeln.

Reispfanne ,,Mennicken mit gemischten
Fleischstreifen, Zwiebeln, Champignons und
frischer Paprika in pikanter Sauce

Penne mit gebratenem Gemiise

Dessert

Zusatstoffe: Nr. 1 mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpokelsalz, Nr. 2 mit
Antioxidationsmittel, Nr. 3 mit Stiflungsmittel Saccharin, Nr. 4 mit Stiflungsmittel
Cyclamat, Nr.5 geschwirzt, Nr.6 mit Geschmacksverstérker, Nr.7 mit
Antioxidationmittel, Nr. 10 mit Verdickungsmittel, Nr. 11 mit Sduerungsmittel,
Nr. 12 mit Farbstoff, Nr. 13 mit Chinin, Nr. 14 koffeinhaltig, Nr. 15 Phosphat

Allergene: A1 Glutenhaltiges Getreide: Weizen, C Eier, D Fisch, G Milch und
daraus gewonnene Erzeugnisse, H1 Mandeln, J Senf

146 Wiirselen

FRUHSTUCK
Fiir den perfekten Start

in Ihren Sonn- oder Feiertag!
In der Zeit von 9:00 bis 11:30 Uhr bieten wir unser

umfangreiches Frithstiick, u.a. mit Brotchen, Brot, Wurst,
Kise, Marmeladen, Riihrei, Speck, Eier, Rohkost, Miisli,
Joghurt, Obst, Kaffee, Tee, Milch, Kakao, Saft und einem
Glas Sekt.

16,90 € pro Person
9,00 € Kinder bis 10 Jahre

Bitte reservieren Sie telefonisch unter 02405-73058.

RESTAURANT

In unserem Restaurant verwohnt Sie unser Team mit gut-
biirgerlichen Gerichten und saisonalen Spezialitaten, z.B. mit
hollindischen Matjes, Spargel oder Oktoberfestschmankerl.

MITTAGSMENUS

Montags bis samstags (aufler an Feiertagen) bietet unsere
Kiiche von 12:00 - 15:00 Uhr zum Preis von 14,90 € verschie-
dene 3-Gang Meniis an. 4-Gang Meniis (mit Suppe) kosten
17,90 €. Salat gibt es knackfrisch von unserem Salatbuffet.
Ein Dessert ist ebenfalls im Preis enthalten.

An Sonn- und Feiertagen speisen Sie ab 12:00 Uhr 4 la Carte.
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Fiir Tagungen, Seminare oder Feiern bieten wir
verschiedene Raumlichkeiten: zwei Gesellschaftsraume,
eine Raumlichkeit fiir Seminare, Konferenzen oder
Familienfeiern und einen Festraum.

Unsere Kiiche verwohnt Sie gerne bei Ihrer Feier oder
Tagung mit einer individuell abgestimmten Auswahl an
Speisen und Getréanken.

BEERDIGUNGSKAFFEE

Wir sind auch im Trauerfall Thr kompetenter Ansprech-
partner. In gepflegter Atmosphire bieten wir unsere
Réumlichkeiten und unseren Service an, um ein wiirdiges
Beisammensein im Andenken an geliebte Verstorbene zu
organisieren. Wir beraten Sie gerne! Tel. 02405-73058
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