Sie brauchen

Unterstiitzung im
Alltag, eine helfende HOTEL-RESTAURANT

ot 4 : I\ Hand, ein
'’ . aufmerksames Herz,
dann melden Sie sich!
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7 — = N U Mittagstisch: Mo.-Sa.,
e 3-Gang Meniis mit Salat

Am Freitag den 10. Oktober ) Yol 4 B vorm Salatbuffe fir
?%/ haben wir im Hotel-Restaurant e 02404-9536055 : . (P T 140 €.

4-Gang Mentis (mit
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Mennicken Bayern zu Gast und laden asp-begleitung-nrw.de/ Suppe) 17,90 €.

‘ . = Gerne kénnen Sie auch
/. ab 18:30 Uhr zu unserem bayerischen ) \ aus unserer erlesenen

4 3 &HURRA HURRA DIE HOLZE PAED IST DA! PhEs e
- Buffet ein. : -
4 .
4 Es erwarten Sie: Tagen/Feiern
’ « Leberknddelsuppe*'-© Wir richten Ihre Feier

aus und bieten verschie-
dene Riumlichkeiten fiir
fiir Thre Veranstaltung
im Haus.

‘ « Knuspriges Wammerl vom Suslander Schwein
« Backhendl mit Zitrone und Petersilie®!
’ « Bayerisches Zwiebelfleisch von der dt. Firse"

« Schlachtplatte: Mini Eisbein- und Leberkise'?,
Weiwiirstchen®, Leberknddel*"¢, Niirnberger,
gebratene Blutwurst**

o Warmer Speck-Kartoffelsalat"?

« Kartoffelpiiree® « Semmelknodel !¢

« Sauerkraut’® « Blaukraut « Bayerisch Kraut®

« Deftiges Vesperbrett"*#

o Krautsalat « Radi « Lauchsalat"?, Wurstsalat’**

« ObazdaC « Butter® « Senf « siifler Senf’

« Brotauswahl*

zZu ERWARTEN"SINDz R
DIE AKTIVEN DER HOLZE PAED

BEFREUNDETE KARNEVALSVEREINE,

Auch der siifie Teil wird mit Bayrisch Creme, DIE WURSELNER EX PRINZEN,

Kaiserschmarn und Weinapfelstiicken nicht vergessen. UND WEITERE UBERRASCHUNGSGASTE
34,90 EUR p.P.
Wir bitten um Reservierun 15.11.2025 / 18:00 UHR
8 HOTEL RESTAURANT MENNICKEN Tel.: 0 24 05/7 30 58
02405-73058 « info@hotel-mennicken.de . . JULICHERSTR. 80, 52146 WURSELEN Fax: 024 05/7 10 95

KARTEN AB SOFORT IM VVK FUR 22€ . s E-Mail: info@hotel-mennicken.de
- UNTER U.STRUEVER@GMX.DE ODER BEI JEDEM )
: .

= - - ) VEREINSMITGLIED
l -

‘Web: www.hotel-mennicken.de



Unsere Kiche
Verwohnt Sie rut
regqionalen
7 raditions 3&/*/@/75 en.

6. bis 12. Oktober 2025

Dicke Bohnen mit Bratkartoffeln und
Bratwurst, 13,90€

Kirbis-Kartoffelstampf mit Frikadellen,
14,90€

13. bis 19. Oktober 2025

Pikante Kiirbis-Putenpfanne mit Reis,
15,90€

Knusprige Schweinehaxe mit
Kartoffelpiiree und Sauerkraut, 16,90€

20. bis 26. Oktober 2025

Kotelett mit M6hren-Kartoffelgemiise,
16,90€

WeiRe Riesenbohnensuppe mit
Mettwurstscheiben, 9,90€

27. Okt. bis 2. Nov. 2025

Pizza Mennicken mit hausgemachter
Pizzasauce, Krautern & Kase;
wihlen Sie aus den folgenden Zutaten 3 fiir lhren
Wunschbelag: Salami, Kochschinken, frische
Tomaten, Champignons, Peperoni, Oliven, jede
weitere Zutat 2€
10,90€

Konigsberger Klopse in Kapernsauce mit
Salzkartoffeln, 13,90€

Die Waren hierfur werden von Handlern aus der Region bezogen.

UNSERE MITTAGSMENUS

Montags bis samstags von 12.00 bis 15.00 Uhr -
aufler an Feiertagen, mit Suppe und einem Salat
vom Buffet fiir 17,90€, mit Suppe oder einem
Salat vom Buffet fiir 14,90€.

Paniertes Seelachsfilet mit Kartoffeln und
Remouladensauce

Rinderleber mit frischen Rostzwiebeln,
Burgundersauce

Jagerschnitzel in herzafter Pilzsauce mit
Zwiebeln

Teufelschnitzel vom Schwein in pikanter
Sahnesauce mit frischer Paprika- und
Zwiebelstreifen

Champignonrahmschnitzel mit
frischenChampignons in Sahnesauce
Putenkrokantschnitzel, zartes Putenschnitzel
in Knusperpanade mit Sauce Bearnaise
Geschnetzelte Fleischvariation mit frischer
Paprika und griinem Pfeffer in pikanter Sauce

Bei den obenstehenden Hauptgerichten haben Sie
die Wahl zwischen Pommes frites, Spiitzle, Reis,
Penne oder Salzkartoffeln.

Reispfanne ,,Mennicken mit gemischten
Fleischstreifen, Zwiebeln, Champignons und
frischer Paprika in pikanter Sauce

Penne mit gebratenem Gemiise

Dessert

Zusatstoffe: Nr. 1 mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpokelsalz, Nr. 2 mit
Antioxidationsmittel, Nr. 3 mit Sﬁﬁungsmittel Saccharin, Nr. 4 mit SﬁBungsmittel
Cyclamat, Nr.5 geschwirzt, Nr.6 mit Geschmacksverstarker, Nr.7 mit
Antioxidationmittel, Nr. 10 mit Verdickungsmittel, Nr. 11 mit Sduerungsmittel,
Nr. 12 mit Farbstoff, Nr. 13 mit Chinin, Nr. 14 koffeinhaltig, Nr. 15 Phosphat

Allergene: Al Glutenhaltiges Getreide: Weizen, C Eier, D Fisch, G Milch und
daraus gewonnene Erzeugnisse, H1 Mandeln, ] Senf

TP 7P ’

FRUHSTUCK
Fiir den perfekten Start

in Ihren Sonn- oder Feiertag!
In der Zeit von 9:00 bis 11:30 Uhr bieten wir unser

umfangreiches Friihstiick, u.a. mit Brétchen, Brot, Wurst,
Kise, Marmeladen, Riihrei, Speck, Eier, Rohkost, Misli,
Joghurt, Obst, Kaffee, Tee, Milch, Kakao, Saft und einem
Glas Sekt.

16,90 € pro Person
9,00 € Kinder bis 10 Jahre

Bitte reservieren Sie telefonisch unter 02405-73058.

RESTAURANT

In unserem Restaurant verwohnt Sie unser Team mit gut-
biirgerlichen Gerichten und saisonalen Spezialititen, z.B. mit
hollindischen Matjes, Spargel oder Oktoberfestschmankerl.

MITTAGSMENUS

Montags bis samstags (aufSer an Feiertagen) bietet unsere
Kiiche von 12:00 - 15:00 Uhr zum Preis von 14,90 € verschie-
dene 3-Gang Meniis an. 4-Gang Meniis (mit Suppe) kosten
17,90 €. Salat gibt es knackfrisch von unserem Salatbuffet.
Ein Dessert ist ebenfalls im Preis enthalten.

An Sonn- und Feiertagen speisen Sie ab 12:00 Uhr 4 la Carte.

Fiir Tagungen, Seminare oder Feiern bieten wir
verschiedene Rdumlichkeiten: zwei Gesellschaftsraume,
‘eine Raumlichkeit fiir Seminare, Konferenzen oder
Familienfeiern und einen Festraum.

Unsere Kiiche verwohnt Sie gerne bei Ihrer Feier oder
Tagung mit einer individuell abgestimmten Auswahl an
Speisen und Getranken. o
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ﬁ FFNUNGSZEITEN HOTEL/RESTAURANT
Unser Haus ist von 12:00 Uhr bis 23:30 Uhr durchgehend
geoffnet. Montags bis sonntags in der Zeit von 12:00 Uhr bis
15:00 Uhr und von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr verw6hnen wir
Sie mit Speisen aus unserer Karte und mit Sonderangeboten.
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