8 Doppelzimmer und 2 Einzelzimmer, dazu eine

komfortable Suite, stehen unseren Gésten zur Verfiigung. H D T E L"' R E 5 TA LI R. A N T

Alle Zimmer haben Dusche, WC, TV und kostenloses

.
Freifunk-Wlan. Individuell und zweckmaf3ig eingerichtet, _
bieten sie die Moglichkeit zur Erholung, zum Ausruhen e n nzc en
oder zur ungestorten Arbeit. Alle Zimmer sind ]
Nichtraucherzimmer. Ubernachtung ab 80,00 €. Jiilicher Strafle 80 * 52146 Wiirselen
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ﬁ FFNUNGSZEITEN HOTEL/RESTAURANT
Unser Haus ist von 12:00 Uhr bis 23:30 Uhr durchgehend
geofinet. Montags bis sonntags in der Zeit von 12:00

Uhr bis 14:30 Uhr und von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr
verwohnen wir Sie mit Speisen aus unserer Karte und mit
Sonderangeboten. © Fotos: freepik / Elmar Krings

Hotel

Einzel-, Doppelzimmer
& Suite

Restaurant
Mittagstisch: Mo.-Sa.,
3-Gang Meniis mit Salat
vom SalatbufTet filr

Am Freitag den 9. Oktober haben

. : 14,90 €.
wir im Hotel-Restaurant Mennicken 4_{:’3: & Mentis Gt
Bayern zu Gast und laden ab 18:30 Uhr Suppe) 17,90 €.

Ctmr: kﬂrlﬂl.'l‘l ﬁc n1.|1.‘|'l
aus unserer erlesenen
Speisckarte wihlen,

zu unserem bayerischen Buffet ein.

Es erwarten Sie:
« Leberknodelsuppe!:© ]etzt anfragen!

« Knuspriges Wammerl vom Suslander Schwein g g g
« Backhendl mit Zitrone und Petersilie*! Verleihen Sie Ihrer Feier

« Bayerisches Zwiebelfleisch von der dt. Firse" | das besondere Etwas mit

« Schlachtplatte: Mini Eisbein- und Leberkise'?, unserem Catering-Service.
Weiwiirstchen®, Leberknddel*"¢, Niirnberger, Kontaktieren Sie uns noch
gebratene Blutwurst*#

o Warmer Speck-Kartoffelsalat"?

heute fiir ein unverbindliches

« KartoffelpiireeS « Semmelknodel*!S Angebot! Wir freuen uns

. Saue.rkrautl’3 o Blaukraut « Bayerisch Kraut® : darauf, Thre Veranstaltung
« Deftiges Vesperbrett'>* . lich

« Krautsalat « Radi  Lauchsalat"?, Wurstsalat'** Zu €1nem unvergesslichen
» Obazda® « Butter® « Senf’ » siifler Senf’ Erlebnis zu machen

« Brotauswahl*

Hotel-Restaurant Mennicken

Auch der siifle Teil wird mit Bayrisch Creme, Wiirselen | Ihr Partner fiir
Kaiserschmarn und Weinapfelstiicken nicht vergessen. erstklassiges Catering

36,90 EUR p.P.

Wir bitten um Reservierung
02405-73058 « info@hotel-mennicken.de

Tel.: 0 24 05/7 30 58
Fax: 0 24 05/7 1095
E-Mail: info@hotel-mennicken.de

Web: www.hotel-mennicken.de



.

; [ UNSERE MITTAGSMENLUIS FRUHSTUCK
{ 5 ! > .
é :;, K;“: L » Montags bis samstags von 12.00 bis 14.30 Uhr - Fiir den P erfekten Start
ver : e aufler an Feiertagen, mit Suppe und einem Salat in IThren Sonn- oder Feiertag!
PG Rl - . .
- Ty z‘:'&- :: ke : vo;n Buffet fué 171:’?0€’ mit Suppe oder einem In der Zeit von 9:00 bis 11:30 Uhr bieten wir unser
. 7 , SalatgiRingitet filr 14,90€ umfangreiches Friihstiick, u.a. mit Brétchen, Brot, Wurst,
! ) Kise, Marmeladen, Riihrei, Speck, Eier, Rohkost, Miisli,
' «  Paniertes Seelachsfilet mit Kartoffeln und Joghurt, Obst, Kaffee, Tee, Milch, Kakao, Saft und einem
; Remouladensauce Glas Sekt.
= o Rinderleber mit frischen R6stzwiebeln, Das a1,
3_1' Au g- hls i" Se pt' 2026 Burgundersauce 16,90 € pro Person EA‘;‘:"‘U can
Zwiebelkuchen mit einem Glas FederweiBer J Jagerschnitzel in herzafter Pilzsauce mit 9,00 € Kinder bis 10 Jahre . :naH.
B
ek 9,208 Zwiebeln Bitte reservieren Sie telefonisch unter 02405-73058. UNs -
Kotelett mit Mohren-Kartoffelgemiise, l o+ Teufelschnitzel vom Schwein in pikanter

16,90€ Sahnesauce mit frischer Paprika- und

| 7. biS 13_ September 2026 Zwiebel.streifen

o Champignonrahmschnitzel mit

RESTAURANT

In unserem Restaurant verwohnt Sie unser Team mit gut-
biirgerlichen Gerichten und saisonalen Spezialitaten, z.B. mit

Eifeler Sghi'l;:r::t?:fi? mi.iliélil:;térsauce mit frischenChampign.ons in Sahnesauce ’ hollindischen Matf St SN . ... 1o kerl.
Al n, 16, o Putenkrokantschnitzel, zartes Putenschnitzel -
Erbseneintopf mit Bockwiirstchen, 9,90€ in Knusperpanade mit Sauce Béarnaise MITTAGSMENUS
. e Geschnetzelte Fleischvariation mit frischer h_ Mpntags bis samstags (aufler an Feiert.agen) bietet unsere

14. bis 20. Se ptEl‘nbEr 2026 Paprika und griinem Pfeffer in pikanter Sauce Kiiche von 12:00 - 14:30 Uhr zum Preis von 14,90 €
Hackbraten mit Rotkohl und Bratkartoffel verschiedene 3-Gang Meniis an. 4-Gang Meniis (mit

N JHILE: QRO BT B n, : . . Suppe) kosten 17,90 €. Salat gibt es knackfrisch von unserem

14,90€ Bei den obenstehenden Hauptgerichten haben Sie Salatbuffet. Ein Dessert ist ebenfalls im Preis enthalten.

An Sonn- und Feiertagen speisen Sie ab 12:00 Uhr 4 la Carte.

Tafelspitz in Meerrettichsauce mit
| Kartoffeln und Wirsinggemiise, 18,90€

' 21. bis 27. September 2026 | h‘ « Reispfanne ,,Mennicken“ mit gemischten

| Kassler mit Sauerkraut und Kartoffelstampf, Fl-elschstrelfe.n, Z'w1eF)eln, Champignons und
14,90€ - frischer Paprika in pikanter Sauce

o Penne mit gebratenem Gemiise

b die Wahl zwischen Pommes frites, Spiitzle, Reis,
| Penne oder Salzkartoffeln.

ﬁ Fir Tagungen, Seminare oder Feiern bieten wir verschiede-
ne Rdumlichkeiten: zwei Gesellschaftsrdume, eine Raum-
| lichkeit fiir Seminare, Konferenzen oder Familienfeiern und

einen Festraum.
Unsere Kiiche verwohnt Sie gerne bei Ihrer Feier oder

. Dessert Tagung mit einer individuell abgestimmten Auswahl an

Speisen und Getrdnken.

Apfel und Zwiebelringen, 16,90€

28. Sept. bis 4. Okt. 2026

Gefillite PapﬁkaSChﬂte mit HafkﬂEiSCh, dazu Zusatstoffe: Nr. 1 mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpokelsalz, Nr. 2 mit

REiE, 14.9DE Antioxidationsmittel, Nr. 3 mit Siiffungsmittel Saccharin, Nr. 4 mit Siiflungsmittel ' B EERDIGUNGSKAFFEE
Cyclamat, Nr.5 geschwirzt, Nr.6 mit Geschmacksverstéirker, Nr.7 mit Antioxida- l Wir sind auch im Trauerfall Ihr kompetenter Ansprech—

Himmel und A3d mit Kartoffelpirree und ‘ ﬁ‘*«

SZ‘EE'E{’H'IEI' Gulasch mit Kartoffelﬂl 17.90€ tionmittel, Nr. 10 mit Verdickungsmittel, Nr. 11 mit Sduerungsmittel, Nr. 12 mit partner. In gepﬂegter Atmosphéire b wir Tmas

Farbstoff, Nr. 13 mit Chinin, Nr. 14 koffeinhaltig, Nr. 15 Phosphat N X > R - e
Réaumlichkeiten und unseren Service an, um ein wiirdiges
Beisammensein im Andenken an geliebte Verstorbene zu
organisieren. Wir beraten Sie gerne! Tel. 02405-73058

Allergene: Al Glutenhaltiges Getreide: Weizen, C Eier, D Fisch, G Milch und
daraus gewonnene Erzeugnisse, H1 Mandeln, ] Senf

|_ Die Waren hierfir werden von Handlern aus der RBegion bezogen.
s _ . - i . - -

GastePar P‘atze www.hotel-mennicken.de « info@hotel-mennicken.de o TJiilicher Str. 80 « 52146 Wiirselen

dxrekta“fdemm{ IHR HOTEL & RESTAURANT IN DER REGION AACHEN



